LEROY, REMI, COTE DES BAR
CHAMPAGNE EXTRA BRUT
2022

CESCHMACK WEINBAU
SuRe gering @ hoch Chdrdonnay (30%)
Saure gering ® @@ hoch Rebsorten Meunler.(E%)
Kérper schlank ® @ @ voll Pinot Noir /
Reife jugendlich @ @ voll gereift . Spatburgunder (65%)
Intensitat verhalten © ® @ @ ausgepragt o Jahrgange 202_2’ 15% 202]'_ 2015
Mineralitat gering ® ® @ @ hoch E: Weinberg V\(elnberge r?'t"
Holzeinsatz kein Holz @ sehr viel Holz Kimmeridge-Boden
Komplexitat gering ©® ® @ hoch i Alter der Reben :—Igc?jtg\/ecirl)gjrnn
tange kurz @€ ©®89  sehriang Anbau Environnementale
(HVE)

AROMEN TYP
Zitrone far Einsteiger W._E INBEREITUNG .
Grapefruit fur Fortgeschrittene Garung Reinzuchthefe
Erdbeere zum Aperitif Biolog. Sdureabbau durchgefuhrt
Kandierte Fruchte Essensbegleiter Lagerung Edelstahltank
Brioche R Lot Reserveweine 30% Reserveweine
Kreide LAGERN & SERVIEREN - Dauer Hefelager 18 Monate

2025 bis 2030 Dosage 2 Gramm [ Liter
STIL 10 bis 12°C Degorgiert Oktober 2024
milde Sdure WeiRwein-, groRes Champagner- Jahresproduktion 10.000 Flaschen
leicht oder Universalglas

BEWERTUNG
einfach geniessen 90/100



