SERGENT, GUILLAUME, MONTAGNE DE REIMS
CHAMPAGNE PREMIER CRU BLANC DE NOIRS BRUT
NATURE

BOSSA NOVA 2023

CESCHMACK WEINBAU
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Ausbau Verzicht auf Filtration

AROMEN TYP und Schénung

Himbeere far Fortgeschrittene m';"m?l? Zugabe von

Gelber Apfel Essensbegleiter Schwefe

Rote Kirsche im Holz ausgebaut Biolog. Saureabbau durchgefuhrt

Aprikose Blanc de Noirs Lagerung gebrauchtes

Kreide 508 : Barriquefass

Holz LAGERN & SERVIEREN "-S"\Hw Reserveweine kein Reservewein

Krauter 2025 bis 2030 Dauer Hefelager 15 Monate/

10 bis 12°C Dosage 2 Gramm [ Liter

STIL bis zu einer halben Stunde Degorgiert Juli 2025

charakterreich dekantieren

energiegeladen Weilwein-, groRes Champagner- BEWERTUNG

leicht oder Universalglas einfach geniessen 92/100

Parker Wine Advocate 91/100



