
COSE, MONTAGNE DE REIMS
CHAMPAGNE PREMIER CRU BRUT NATURE
LIEU-DIT LA PUCELLE 2023

A R O M E N
Grapefruit
Zitrone
Aprikose
Honig
Kreide
Brioche

S T I L
charakterreich
mittlere Barriquenote
energiegeladen
leicht

T Y P
für Nerds
im Holz ausgebaut
Blanc de Noirs
Einzellage
Blanc de Noirs - 100% Meunier

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2025 bis 2034
10 bis 12°C
bis zu einer halben Stunde
dekantieren
Weißwein-, großes Champagner-
oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Meunier (100%)
Jahrgänge 2023
Weinberg Trauben aus Thomas

Perceval's La Pucelle in
Chamery

Alter der Reben 1960 gepflanzt
Anbau biologisch (Agriculture

Biologique)

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Ausbau Verzicht auf Filtration

und Schönung
minimale Zugabe von
Schwefel

Biolog. Säureabbau durchgeführt
Lagerung teils neues

Barriquefass
Reserveweine kein Reservewein
Dauer Hefelager 12 Monate
Dosage 0 Gramm / Liter
Degorgiert Juli 2025
Jahresproduktion 1.632 Flaschen

B E W E R T U N G
einfach geniessen 92/100

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Der Champagner Lieu-Dit La Pucelle stammt aus der Zusammenarbeit mit Thomas Perseval, einem der aufregendsten Winzer seiner
Generation. Perseval bewirtschaftet in Chamery, einem Premier Cru der Montagne de Reims, 2,5 Hektar in sechs Parzellen. Er ist biologisch
zertifiziert und arbeitet nach biodynamischen Prinzipien. La Pucelle ist eine Lage, die traditionell mit Meunier bestockt ist und auf sandigen,
lehmigen und kalkhaltigen Böden liegt. Perseval vinifiziert seine Weine ohne jede Schönung, mit minimalem Schwefel und langem Ausbau
im Holz. Der Champagner zeigt die ganze Vielseitigkeit des Meunier: frisch und vertikal, mit einer roten Fruchtigkeit und einer mineralischen
Frische, die den Gaumen belebt. Ein Champagner mit Charakter und Tiefe, der sich zu Tisch genauso wohlfühlt wie solo im Glas.




