CORBEAUX, ALBAN / DEVILLE, PIERRE, MONTAGNE DE REIMS
COTEAUX CHAMPENOIS ROUGE
VERZY ROUGE 2022

GESCHMACK WEINBAU
SuBRe gering @ hoch Rebsorten PlnPt Noir /
Sdure gering ® e e e e hoch Spatburgunder
Korper schlank ® @ @ voll Jahrgange 2022
Reife jugendlich © ® @ voll gereift
Intensitat verhalten © ® @ @ ausgepragt W._E INBEREITUNG )
Mineralitat gering © ® ® € 8 hoch Garung spontane Garung
Holzeinsatz keinHolz ©® @ sehr viel Holz VerZ'Cht_f]Uf Filtration
Komplexitat gering © ® @ ® @  hoch Ausbau und Schonung
Lange kurz ®®®®® sohriang minimale Zugabe von
Schwefel
Biolog. Séiureabbau durchgefuhrt
AROMEN TYP Lagerung gebfaucptes
Coteaux Champenois Barriquefass
STIL Jahresproduktion 500 Flaschen
LAGERN & SERVIEREN EF =
2025 bis 2034 b P BEWERTUNG
14 bis 16°C einfach geniessen 94/100

bis zu einer Stunde dekantieren
Universalglas




