BREUER, GEORG, RHEINGAU
SEKT GEORG BREUER BRUT
TRADITIONELLE FLASCHENGARUNG 2019

GESCHMACK WEINBAU
Sufe gering ® hoch Rebsorten Pinot Noir /
Saure gering ©® ® ® ® ® hoch S!odtburgunder .
Korper schlank e e @ voll Pinot Blanc / Welfser
Reife jugendlich @ voll gereift E}Jrgunder / Pinot
Intensitat verhalten © ® @ @ ausgepragt lanco

. - . Pinot Gris /
Mineralitat gering ©® ® @ & @ hoch .

. . : Grauburgunder [ Pinot
Holzeinsatz kein Holz @ sehr viel Holz Grigio
itd i o000

I-K.t-)mpIeXItt:lt gell;mg oo, hokc\:hI Jahrgénge 2019

ange o senrang Anbau biologisch (EU Biosigel)
AROMEN TYP W"EINBEREITUNG )
Ananas Gdrung spontane Gérung
Roter Apfel LAGERN & SERVIEREN Ausbau ausgedehntes
Zitrone 2026 bis 2029 Hefelager .
Grapefruit 8 bis 10°C Verzicht auf Filtration

WeiBwein-, groRes Champagner- uer'Schlonung .

STIL oder Universalglas ?'E'm? ? Zugabe von
charakterreich C. we ?
energiegeladen Lagerung teils kleine und groRe
leicht Holzf&sser
trocken Dosage 0 Gramm [ Liter



