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GESCHMACK WEINBAU

SiRe gering @ hoch Anbau biodynamisch

Sdure gering ©® ® ® ® ®  hoch (Demeter)

Kérper schlaonk ©® ® @ voll

Reife jugendlich @ voll gereift W_-E INBEREITUNG )

Intensitat verhalten ©® @ @ ausgepragt Garung spontane Garung

Mineralitéat gering ® ® e e hoch Ausbau ausgedehntes

Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz Hefe.lciger _ .

Komplexitét gering ®® e e hoch Ver2|cht"quf Filtration

Lénge kurz ® ® ® ® ®  schrlang un.d Schénung
keine Zugabe von
Schwefel

AROMEN TYP Biolog. Sciureabbau durchgefuhrt

Zitrone Lagerung grofRes gebrauchtes

Grapefruit LAGERN & SERVIEREN Holzfass

Gruner Apfel 2026 bis 2029 Dosage 0 Gramm [ Liter

Schieferstein 8 bis 10°C

Hefe WeiBwein-, groRes Champagner- BEWERTUNG

oder Universalglas einfach geniessen 89/100

STIL

charakterreich

leicht

trocken



