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GESCHMACK

SuRe gering
Sdure gering
Kérper schlank
Reife jugendlich
Intensitat verhalten
Mineralitat gering
Holzeinsatz kein Holz
Komplexitat gering
Lédnge kurz
AROMEN

Zitrone

Weiler Pfirsich

Ananas

Schieferstein

Aprikose

STIL

energiegeladen
erfrischende Sdaure
trocken

hoch

hoch

voll

voll gereift
ausgepragt
hoch

sehr viel Holz
hoch

sehr lang

LAGERN & SERVIEREN
2026 bis 2049

8 bis 10°C

Weikwein oder Universalglas
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RIESLING

WEINBAU
Rebsorten

WEINBEREITUNG

Gdrung
Ausbau

Lagerung

Riesling

spontane Gdarung
ausgedehntes
Hefelager

Verzicht auf Filtration
und Schénung
minimale Zugabe von
Schwefel

groRes gebrauchtes
Holzfass



WEINGUT A CHRISTMANN

mineralische Rieslinge mit burgundischer Eleganz von der
Mittelhaardt

Christmanns Weine sind trocken, straff und von einer Frische getragen, die auch in
warmen Jahren bleibt. Wer erleben will, wie verschieden Sandstein und Kalk aus einer
Hand schmecken, ist hier goldrichtig. Als trockener, mineralischer Riesling noch als
Risiko galt, baute Steffen Christmann ihn bereits aus. Nach dem Jurastudium kehrte
er zuriick nach Gimmeldingen, iibernahm 1996 von seinem Vater und stellte das
Weingut 2004 auf biodynamischen Anbau um. Sein Mafistab ist das Burgund. Heute
fiihrt er es gemeinsam mit Tochter Sophie und arbeitet nur noch in den besten Lagen.

Steffen Christmann war nach eigener Aussage ,zunachst auf Abwegen”
und absolvierte ein Jura-Studium, bevor er den Ruf in die Heimat
Gimmeldingen verspiirte. Sein erklartes Vorbild ist Anne-Claude
Leflaive, die im Burgund mit biodynamischem Anbau Pionierarbeit
leistete. 1996 (ibernahm er den Betrieb von seinem Vater Fritz und
stellte ihn 2004 auf biodynamische Bewirtschaftung um. Heute fiihrt er
das Gut gemeinsam mit Tochter Sophie, die 2017 fest einstieg und fir

Warum Weingut A. Christmann?

Christmann gehért zu den Winzern, die einen Stil nicht
erfunden, sondern frith gelebt haben. Als trockener,
mineralischer Riesling noch als Risiko galt, baute
Steffen diese Weine aus, und heute orientieren sich

die 8. Generation steht.

Das Weingut liegt am Rand der Mittelhaardt, die Lagen in Gimmeldingen,

Kénigsbach und Ruppertsberg reihen sich auf knapp 5 Kilometern

aneinander und bringen sehr unterschiedliche Boden und Kleinklimata

auf engem Raum zusammen. Auf rund 20 Hektar steht zu gut zwei

Dritteln Riesling, daneben Spatburgunder und etwas Weiburgunder. Die

Boden reichen von Buntsandstein und Terrassenschotter bis zu

Kalkmergel und massivem Kalkstein. In den vergangenen Jahren hat die

Familie das Gut bewusst verkleinert und arbeitet inzwischen
ausschlieBlich in klassifizierten Ersten und Grof3en Lagen.

Die Weine

Weil das Weingut nur noch Erste und Grof3e Lagen besitzt, stammen
bereits die Gutsweine aus klassifizierten Parzellen und tragen
folgerichtig den Zusatz , Aus den Lagen”. Der Riesling Aus den
Lagen versammelt friih gelesene Trauben aus mehreren
Spitzenlagen am Haardtrand und biindelt sie zu einem straffen,
herkunftsgeprafgten Wein voller Frische. Steffen nennt ihn das
Ideal eines Mittelhaardter Rieslings, mit mehr Tiefe, als der
Einstiegspreis vermuten ldsst. Den Gegenpol setzt

der Weissburgunder Aus den Lagen. Er wachst auf kalkgepragten
Boden und kommt wiirzig und geradlinig in die Flasche, kein
fruchtiger Aperitif, sondern ein WeiBwein mit feiner Saure, der nach
Essen verlangt.

Aus dem Ruppertsberger Reiterpfad kommt der zuganglichste der
drei Lagenweine. Der warme, sonnenverwohnte Weinberg vereint
mehrere Parzellen und ergibt im groBen Holzfass einen Riesling mit
charmanter, leicht exotischer Fruchttendenz, der bei aller Pfélzer
Fille die Balance halt. Kiihler und strenger gerat der Riesling aus
dem Gimmeldinger Kapellenberg. Die Lage liegt hoch iiber dem
Mandelgarten und profitiert nachts von der Fallluft aus dem
Pfalzerwald. Unter dem Buntsandstein-Schotter liegt massiver
Kalk, der dem Wein seine spannungsreiche, fast feuersteinige
Mineralitat gibt. Noch puristischer zeigt sich der Riesling aus

dem Konigsbacher Heidbdhl, einem Neuzugang neben dem Idig auf
einem Gemisch aus Ton, Kalk und Buntsandstein. Hell und
vibrierend erinnert er mit zitrischer Klarheit und salzig-
mineralischer Energie an einen sehr guten Sekt ohne Blaschen.

viele daran. Was das Gut interessant macht, ist diese
Konsequenz. Es folgt keiner Mode, sondern einer klaren
Vorstellung davon, wie die Mittelhaardt schmecken soll.
Wer Riesling mag, der echte Herkunft transportiert, und
wer den spiirbaren Vergleich zwischen Sandstein- und
Kalklagen aus einer Hand sucht, ist hier richtig. Dazu
kommt ein burgundisch geprégtes Verstandnis von
Eleganz, das auch die WeiBBweine tragt.

Weinberg und Keller

Seit 2004 arbeitet A. Christmann biodynamisch und gehart
der Vereinigung Respekt-Biodyn an. Steffen sagt selbst, dass
die Reben nach 20 Jahren tiefer wurzeln und die Weinberge
ihr Gleichgewicht gefunden haben. Begriinung zwischen den
Zeilen und konsequenter Verzicht auf Schonung gehdren zur
taglichen Praxis. Gelesen wird von Hand in kleinen Kisten, in
mehreren Durchgédngen. Die frithreifen Trauben wandern in
den Gutswein. Die Lagenweine erntet die Familie spater und
streng selektiv, die Ertrdge bleiben niedrig. Eine 2010
erweiterte Kellerei erlaubt eine besonders behutsame
Verarbeitung der ganzen Trauben. Dort presst die Familie
schonend, ldsst den Most liber Nacht absitzen und vergart
spontan mit den eigenen Hefen des Weinbergs. AnschlieBend
reifen die Weine lange auf der Feinhefe, ungeschont und
meist im groBen Holzfass. So bleibt der vom Kalk gepréagte
Saurenerv erhalten, der die Weine auch in warmen Jahren
frisch und saftig halt, ohne dass sie schwer werden.

Winzer Steffen & Sophie Christmann

ort Pfalz

Weinberg biodynamisch

Keller spontane Garung, langes Feinhefelager, Verzicht
auf Filtration und Schonung, Ausbau in grofien
Holzfassern (Doppelstiick) und teils in
Edelstahltanks

Grofe 20,4 Hektar



