CHHRISTMANN & KAUFMANN, PFALZ
SEKT BRUT NATURE
KONIGSBACHER HEIDBOHL 2020
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AROMEN TYP Gdérung spontane Gdrung
Gelber Apfel im Holz ausgebaut Ausbau Verzicht auf Filtration
Aprikose fur Fortgeschrittene und Schénung
Grapefruit zum Aperitif ausgedehntes
Quitte Essensbegleiter Hefe_loger
Erdbeere minimale Zugabe von
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