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Breuer, Georg, Rheingau WEINBAU
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RHEINGAU

Inzwischen wird das Weingut Georg Breuer im Rheingau in der funften Generation von Theresa Breuer gefuhrt. Seit 2010 wird
Okologisch gearbeitet. Das Hauptziel dieser Entscheidung ist die Umwandlung des Okosystems Weinberg von einer Monokultur hin
zur biologischen Vielfalt, um dadurch die Erhaltung der Bodenfruchtbarkeit zu unterstitzen. Das Weingut ist auf trockene Weine
spezidlisiert, die meist mit herrlich wenig Alkohol auskommen. Lehm, Kies und Sandbéden bestimmen die Rieslinge von Breuers
bekanntester Lage Nonnenberg in Rauenthal. Dieser ist im alleinigen Besitz des Spitzenweingutes. Dort entstehen seit Jahrzehnten
fantastische, terroirgepréigte Weine. Der Terra Montosa st saftig, klar und straff. Durch die leichte Restsule ist er bereits in seiner
Jugend sehr zugdnglich. Die Lagenweine vom Nonnenberg und Schlossberg begeistern nach ein paar Jahren Reife in der Flasche
durch Warze, Mineralitéit und Komplexitéit. Weine mit einem Alter von 10,15 Jahren oder gar dlter préisentieren sich in der Regel in
einer herausragenden Verfassung und bereiten immenses Trinkvergntgen.



