BREUER, GEORG, RHEINGAU

RIESLING SEKT BRUT

GESCHMACK

hoch

hoch

voll

voll gereift
ausgepragt
hoch

sehr viel Holz
hoch

sehr lang

LAGERN & SERVIEREN
2026 bis 2029
10 bis 12°C

WeilRwein-, groRes Champagner-

oder Universalglas

SuBe gering @
Sdure gering @
Kérper schlank @
Reife jugendlich @
Intensitat verhalten @
Mineralitat gering @
Holzeinsatz kein Holz @
Komplexitat gering @
Lange kurz ®
AROMEN TYP
Zitrone

Grapefruit

Gruner Apfel

Hefe

Kalkstein

STIL

leicht

trocken

f@ljmﬁ’ﬂ'

Guuwée No. 220
Riesling Bxtra ¥

WEINBAU
Rebsorten
Jahrgédnge
Anbau

WEINBEREITUNG
Gérung
Ausbau

Biolog. Sciureabbau
Lagerung

Dauer Hefelager
Dosage

Riesling

2021 und Reserveweine
biodynamisch
(Demeter)

spontane Gdrung
ausgedehntes
Hefelager

Verzicht auf Filtration
und Schdénung
minimale Zugabe von
Schwefel
durchgefuhrt

teils kleine und groRe
Holzfdsser

30 Monate

2 Gramm [ Liter



