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Reife jugendlich @ voll gereift
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Ldnge kurz © © ® ® 8  schrlang
AROMEN ANLASS

Roter Apfel Abend zu zweit

Gelber Apfel Essensbegleiter

Nasse Erde

Honigmelone LAGERN & SERVIEREN
Karamell 2026 bis 2033

Grapefruit 10 bis 12°C

Vanille ein bis drei Stunden dekantieren

Réucherschinken

STIL

erfrischende Sdaure
mittlere Barriquenote
trocken

WeiBwein- oder Universalglas

WEINBAU
Rebsorten

WEINBEREITUNG
Gdrung
Ausbau

Lagerung

BEWERTUNG
einfach geniessen
Falstaff

Chardonnay

spontane Gdrung
ausgedehntes
Hefelager

Verzicht auf Filtration
und Schénung
minimale Zugabe von
Schwefel

teils kleine und groBe
Holzf&sser

92/100
93/100

In meinen jungen Jahren als Weinprofi hat mal ein hochgradig dekorierter Weinexperte gesagt: ,Ich hasse Chardonnay, aber ich liebe

Bourgogne Blanc!* Der Witz dabei ist, dass die Weiweine aus dem Burgund (Bourgogne Blanc) aus Chardonnay bestehen. Die guten

Produzenten im Burgund gehen mit ihren Méglichkeiten von Klima und Boden anders mit der Rebsorte um, als viele ihrer Kollegen im Rest

der Welt. Mit der richtigen Arbeit im Weinberg, einem nicht zu sp&ten Erntezeitpunkt und behutsamen Ausbau im Keller, kdnnen aus

Chardonnay sagenhafte Weine entstehen. lch mag Chardonnay, wenn die Weine straff und salzig sind. Wenn das Holz ein wenig

bemerkbar, aber absolut unaufdringlich ist. Wenn der Alkohol gering (nicht tiber 13,0 Vol-%) ausfallt und den Mund wéissert. Der Chardonnay

von MeRmer ist einer meiner Lieblingsweine.



PFALZ

Das Weingut MeRmer aus Burrweiler in der studlichen Pfalz ist seit 1997 Mitglied des VDP, dem Verband der Deutschen
Prédikatsweinguter und z&hlt damit zu den qualitativen Vorreitern der Region. In 2019 gab es tiefgreifende Veréinderungen. Gregor
MeRmer, der bis dahin fUr den Betrieb und die Produktion makgebend verantwortlich war, konzentriert sich nun ganz auf sein
eigenes Weingut ein paar Orte weiter. Ihm rickte sein Bruder Martin Mefmer nach. Dieser Wechsel brachte tiefgreifende
Verénderungen mit sich. Denn Martin sagt: ,Jetzt mit Uber 50 Jahren kann ich endlich die Weine machen, die ich méchte.” Und fur
dieses groRartige Projekt hat er sich mit Jonas Bosch eine tatkraftige Unterstitzung an Bord geholt. Jonas, Absolvent des Weinbau
Campus Neustadt, ist als Betriebsleiter seit 2019 Teil des Teams rund um Martin und seiner Frau Ozlem MeRmer.

Warum wir die Weine von Memer im Programm haben

Diese Frage lasst sich ganz einfach beantworten. Der Griinder von einfach geniessen, Bernhard MeRmer, ist ein Bruder von Gregor
und Martin Mefmer. Obwohl er in das Weingut nicht involviert ist und sich ganz auf einfach geniessen in Minchen konzentriert, ist er
seiner Familie tief verbunden. Damit ist das Weingut MeRmer das Lieblingsweingut von einfach geniessen. Darliber hinaus steht
Mefmer Wein aber auch fur Uberragende Preis-Genuss-Verhdltnisse bereits ab der ,Made in Pfalz” Linie. Die Gutsweine und
Ortsweine bieten nachvollziehbare Steigerungen und die Lagenweine vermitteln Charakter und Persénlichkeit. Denn das Terroir der
Weinberge rund um Burrweiler ist mit seinem hohen Anteil an Granit, Muschelkalk und auch etwas Schiefer einzigartig.

Die Weine

Bis 2019 stand das Traditionsweingut noch fur eine gewisse barocke Fulle der Weine: Fruchtintensitét, viel Alkohol und teils auch
deutliche Holznoten haben den Stil geprégt. Ab den Jahrgédngen 2020 und vor allem 2021 entstehen frischerer, feingliedrigere und
strukturiertere Weine.

Die herrlich zuganglichen, fruchtbetonten und frischen Weine der ,Made in Pfalz® Linien sind nicht dem Weingut MeRmer, sondern
dem Weinhaus Mefmer zugeordnet und tragen damit auch keinen VDP Adler auf dem Etikett. FUr diese Alltagsweine mit inrem
Uberzeugenden Preis-Genuss-Verhdltnis wird das Lesegut von funf befreundeten Winzern bezogen. Diese Linie ist nicht biozertifiziert.
Auf einen Einsatz von Herbiziden wird allerdings verzichtet. Fur die "Made in Pfalz® Weine kommt Reinzuchthefe zum Einsatz und der
Ausbau erfolgt reduktiv in Edelstahltanks, um den frischen Charakter zu unterstreichen. Erwdhnenswert sind besonders
WeiRburgunder, Grauburgunder und auch Spa&tburgunder. Unangestrengte Trinkfreude ist garantiert.

Die Gutsweine von MeRmer Uberzeugen! Besonders zu empfehlen sind Riesling und Spa&tburgunder! Bei den Ortsweinen sind Riesling
Schiefer und Riesling Granit ein herrliches Paar, das zum Vergleichen anregt. Schiefer bzw. die Lage Sch&wer und Burrweiler sind
untrennbar miteinander verbunden. Nur 0,3 Prozent Grauschiefer gibt es in der Pfalz — 0,29 Prozent davon sind im Schéwer in
Burrweiler! Die Lage Schéwer liegt idyllisch eingebettet unterhalb der Wallfahrtskapelle Sankt Anna. Von drei Seiten abgeschottet
gegen kalte Winde entstehen hier Weine, die wérmer, zugénglicher und druckvoller sind als jene vom Granit. Weitere lohnenswerte
Ortsweine sind Grauburgunder, Weiburgunder, Muskateller (trocken und mit viel Grip) und der Rosé! Bei den Lagenweinen sind
Grauburgunder Schlossgarten, Riesling Michelsberg und Chardonnay Schlossgarten unsere Favoriten. An der Spitze runden die
GroRen Lagen Riesling Schawer und Spatburgunder ,Auf der Hohl* das beeindruckende Sortiment ab.

Weinberg & Keller

Seit 2019 finden im Weingut tiefgreifende Verdnderungen statt. Die Weinbergsfléche wurde auf rund 30 Hektar verringert. Mit dem
Jahrgang 2020 erfolgte die Bio-Zertifizierung. Die Anfénge, die Weinberge biodynamisch zu bewirtschaften, werden ausgeweitet. Ziel
ist es, in ein paar Jahren die gesamte Fldche auf Biodynamie umgestellt zu haben. Heute wird friher geerntet, um mehr Frische und
geringere Alkoholwerte zu erlangen. Ab Ortsweinqualitét vergdéren die Moste dann spontan mit weinbergseigenen Hefen. Die
Weilweine vergdren dabei bei ca. 19 °C, was fur Weilweine relativ warm ist. Martin und Jonas wollen ganz bewusst auf eine zu
kitschige, laute Priméraromatik verzichten und lassen deshalb die Gérung etwas warmer ablaufen. Schalenkontakt ist gewlnscht
und wird teils deutlich praktiziert, damit die Weine zu ihrer Frische noch mehr Struktur erhalten. Beim Ausbau der Weine spielt Holz
zunehmend eine grofere Rolle. Wobei auf einen zu exzessiven Holzeinfluss aus einer Erstbelegung der Fésser verzichtet wird. Es
werden daher bereits mehrfach gebrauchte Barriques oder gleich groRe Holzfésser eingesetzt. Bei der gemeinsamen Verkostung
erklért Martin MeRmer, dass gerade die Weine vom Schiefer sehr gut auf den Ausbau im groRen Holz reagieren und die Aromatik
des gelben Apfels, welche so typisch fur diese Lage ist, durch das Holz besonders gut zur Geltung kommt. Eine l&ingere Verweildauer
auf der Hefe gibt zusétzlich Schmelz und Tiefe. Auf Kldrungs- und Schénungsmittel wird weitgehend verzichtet. Viele Weine sind als
vegan ausgezeichnet.

Im Weingut MeRmer entstehen spannungsreiche und lebendige Weine. All das benétigt Zeit. Und Zeit geben Martin und Jonas ihren
Weinen gerne. So kommen die Orts- und Lagenweine deutlich spater in den Verkauf als bei vielen Kollegen.



