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Meßmer, Herbert, Pfalz

A R O M E N
Grüner Apfel
Grapefruit
Kräuter
Feuerstein
Weißer Pfirsich

S T I L
leicht
energiegeladen
erfrischende Säure
trocken

A N L A S S
auf der Terrasse
Abend mit Freunden

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2026 bis 2046
10 bis 12°C
Weißwein- oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Riesling

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Ausbau ausgedehntes

Hefelager
Verzicht auf Filtration
und Schönung
minimale Zugabe von
Schwefel

Lagerung teils kleine und große
Holzfässer

B E W E R T U N G
einfach geniessen 92/100

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Schiefer und Burrweiler sind untrennbar miteinander verbunden. Nur 0,3 Prozent Grauschiefer gibt es in der Pfalz – 0,29 Prozent davon sind
im Schäwer in Burrweiler! Die Lage Schäwer liegt idyllisch eingebettet unterhalb der Wallfahrtskapelle Sankt Anna. Von drei Seiten
abgeschottet gegen kalte Winde entstehen hier Weine, die wärmer, zugänglicher und druckvoller sind als jene vom Granit. Hier wachsen
auch die Trauben für einen unserer aktuellen Lieblingsweine. Der Riesling Schiefer VDP Ortswein. Die Gärung erfolgt spontan im großen Holz,
hierdurch wird das besondere Schiefer Terroir des Weines verstärkt. Die Battonage Hefe, also der längere Kontakt des Weines mit der Hefe
unter regelmäßigen Aufrühren, vermindert die Säurewahrnehmung und macht diesen Riesling unglaublich weich und zugänglich. Somit ist
dieser Riesling eine herrliche Visitenkarte des neuen Meßmer Stils. Der Most wurde nur durch Sedimentation vorgeklärt auf tierischen
Schönungsmittel wurde komplett verzichtet. Somit ist dieser Weine wie auch sämtliche andere Weine von Meßmer als vegan zertifiziert.




