PONSON, MAXIME, PETITE MONTAGNE DE REIMS
CHAMPAGNE PREMIER CRU EXTRA BRUT
LA PETITE MONTAGNE
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Degorgiert November 2025

Jahresproduktion 6.010 Flaschen

BEWERTUNG

einfach geniessen 91/100

Eichelmann 4/5

Gault & Millau 93/100

Westlich von Reims, in jenem Teil der Montagne de Reims, den man die Petite Montagne nennt, entsteht der Champagner La Petite
Montagne von Champagne Ponson aus Trauben sieben verschiedener Premier-Cru-Gemeinden, von Vrigny im Norden bis Ecueil im Stden.
Uberwiegend ist es Meunier, der den Charakter pragt, dazu kommen Chardonnay zu einem erheblichen Anteil und Pinot Noir zu einem
kleineren Teil. Maxime Ponson kehrte 2011 in den Familienbetrieb zurtick und entwickelte mit seinem Vater Pascal eine neue Weinlinie. Als

Pascal 2018 Uberraschend starb, Ubernahmen Maxime und sein jingerer Bruder Camille gemeinsam das Ruder.

Die Weinberge liegen auf kreidehaltigem Untergrund, der hier sandiger und poroser ausfallt als jener weiter stdlich, mit einem Oberboden
aus Lehm, Kalkstein und Sand. Nach Osten oder Stdosten ausgerichtet, profitieren sie vom kontinentalen Klima mit kihlen Nachten, die die
Frische der Trauben bewahren. Seit 2018 bewirtschaftet der Betrieb biologisch, biodynamische Praktiken kommen ergéinzend zum Einsatz. So
weiden beispielsweise Schafe zwischen den Reben und ersetzen chemischen Dunger. Die Trauben werden im Ganzen in einer Coquard-
Korbpresse gepresst, die Grundweine reifen in Edelstahl- und Betontanks. In der Flasche lagern die Champagner nahezu vier Jahre auf der

Hefe.

In der Nase wirkt La Petite Montagne vielschichtig und prazise: reifer Pfirsich und rote Himbeere treffen auf Apfelaromen und Brotrinde,
unterlegt von erdigen Ténen, feiner Kreidemineralitét und einer leichten Rauchnote. Am Gaumen zeigt der Champagner echtes Gewicht
und Dichte, die Mousse ist fein und cremig, die Saure straff und belebend, der Abgang lang, salzig und von deutlicher Mineralitét getragen.
Dank der minimalen Dosage bleibt die Frucht klar und unverfélscht. La Petite Montagne ist ein Champagner, der eindrucksvoll zeigt, was

diese zu Unrecht unterschdatzte Teilregion zu bieten hat.



CHAMPAGNE MAXIME PONSON

geradlinige und akzentuierte Champagner mit riesigem Potenzial

Die Champagner von Maxime und Camille Ponson vereinen Energie, Intensitat und
Finesse - prazise Cuvées mit klarer Handschrift, die Kraft und Eleganz in Balance

bringen. Ihre Champagner zeigen Charakter, enormes Potenzial und ein

auBergewohnlich gutes Preis-Genuss-Verhaltnis. Seit 2018 fihren die Brider das
Familienweingut in Coulommes-la-Montagne, wo sie schon als Kinder bei der Lese
halfen. Mit Respekt vor der Tradition und dem Mut, eigene Wege zu gehen, pragen sie
auf 13 Hektar Premier-Cru-Lagen einen Stil, der fiir die Leidenschaft der neuen

Generation von Champagnerwinzern steht.

.Winzer sein ist keine Arbeit, sondern eine Leidenschaft” - so beschreibt
Maxime Ponson sein Verhaltnis zu den Reben, mit denen er
aufgewachsen ist. Gemeinsam mit seinem Bruder Camille hat er die
Verantwortung fir das Familienweingut in Coulommes-la-Montagne
Ubernommen. Beide sind gelernte Winzer, haben in Montpellier und
Beaune studiert und sich friih entschieden, ihre eigene Handschrift in
den Betrieb einzubringen. Nach dem unerwarteten Tod ihres Vaters
Pascal im Jahr 2018 mussten sie von einem Tag auf den anderen die
Fihrung Gbernehmen - ein Schlisselmoment, der ihren Weg in
Richtung eines moderneren und nachhaltigeren Ansatzes beschleunigte.
Ihre Champagner Uberzeugen dabei nicht nur stilistisch, sondern auch
durch ein auflergewdhnlich gutes Preis-Genuss-Verhaltnis, das in der
Champagne selten zu finden ist.

Heute bewirtschaften die Brider 13 Hektar in der Petite Montagne de
Reims, mit Parzellen in Villedkommange, Pargny-lés-Reims, Sacy und
Vrigny. Seit 2018 stellen sie konsequent auf biologische Bewirtschaftung

um. |hr Ansatz ist sichtbar und spiirbar im Weinberg:
Schafe Ubernehmen die natiirliche Bodenpflege,
Végel folgen beim Pfligen den Traktoren, angelockt
von der wiedergewonnenen Vielfalt im Boden.

Warum Champagner von Maxime Ponson?

Maxime und Camille Ponson stehen fiir eine neue
Generation von Winzern in der Champagne. Sie arbeiten
prazise, konsequent und mit spiirbarem Respekt fur
ihre Weinberge. Schon die ersten Jahrgange ihrer
neuen Linie zeigen, wohin die Reise geht:
charaktervolle Champagner, die sowohl Frische als
auch Tiefe besitzen. Uns liberzeugt diese Haltung -
ebenso wie die Verbindung von handwerklichem
Anspruch und einem sehr klaren Stil.

Die Champagner

Der Einstieg in die Kollektion ist der Premier Cru Extra Brut. Er
vereint die Charakteristik der besten Lagen des Guts, verbindet
feine Struktur mit lebendiger Saure und wirkt dabei ausgewogen
und klar. Charme Noir erganzt das Sortiment als eher
dunkelfruchtige Cuvée, die die Kraft des Pinot Noir betont, ohne ihre
Eleganz zu verlieren. Mit La Petite Montagne schliellich zeigen die
Briider eine Cuvée, die Herkunft und Stil der Petite Montagne de
Reims exemplarisch verkorpert - geradlinig, frisch und elegant.
Besondere Akzente setzen die Einzellagen- und
Jahrgangschampagner. Der Blanc de Blancs Montmiret zeigt, wie
prazise und kraftvoll Chardonnay aus der Petite Montagne sein
kann: mineralisch, zitrusfrisch und mit groem Reifepotenzial. Mit
Les Croisettes kommt das Pendant aus Pinot Noir ins Glas, ein
Blanc de Noirs aus Sacy mit dunklerer Frucht, dichter Struktur und
viel Spannung. Cuvée du Domaine prasentiert sich dicht, tiefgriindig
und zugleich elegant, wahrend der Paul Gadiot Précurseur die
historische Verbindung der Familie aufgreift und komplexe Reife
mit grofer Finesse verbindet. Er geht zuriick auf eine kleine
Parzelle, die urspriinglich zur Familie Gadiot gehdrte - deren
Tochter heiratete einst den Urgrofvater von Maxime und Camille,
womit die Geschichte beider Familien bis heute fortgeschrieben
wird.

Weinberg und Keller

Die Weinberge von Ponson sind dicht bepflanzt, wie es in der
Champagne ublich ist. Die Brider verzichten auf eine
Grinlese und arbeiten mit Ertrdgen von 8.000 bis 10.000
Kilogramm pro Hektar - bewusst moderat, ohne ins Extrem
zu gehen. Um die Qualitat schon bei der Lese zu sichern, wird
das Ernteteam nicht nach Menge, sondern nach Zeit bezahlt,
sodass sorgfaltige Selektion maglich ist. Seit Beginn der
Umstellung auf biologische Bewirtschaftung setzen die
Brider auf natiirliche Begriinung und Schafe im Weinberg,
die fur Bodenpflege und Diingung sorgen. Im Keller
dominieren Edelstahlbehalter, erganzt durch Holzfasser, die
fur zusatzliche Textur und Komplexitdt sorgen. Das Ziel ist
ein praziser, klarer Stil, der Herkunft und Charakter der
einzelnen Lagen erkennbar macht.

Winzer Maxime Ponson

Ort Coulommes-la-Montagne, Montagne de Reims
Weinberg biologisch (in Umstellung)

Keller moderne Presse, spontane Garung in

Holzféssern, biologischer Saureabbau wird
durchgefiihrt, Verzicht auf Filtration, Schonung
und Stabilisierung, geringe Schwefelzugabe,
Ausbau in Edelstahltanks und gebrauchten
Holzféssern (225 bis 600 ltr.

Grofe 13 Hektar, 100.000 Flaschen



