DREMONT-MARROY, VALLEE DE LA MARNE
CHAMPAGNE EXTRA BRUT
LA LIERIE 2022

GESCHMACK WEINBAU

siiBe gering ® hoch Rebsorten Chardonnay (60%)

Sdéure gering © ® hoch Pin"ot Noir /

Kérper schlank ® @ voll } Spatburgunder (40%)

Reife jugendlich ® @ voll gereift Jahrgdnge 2922 (70%), 2920

Intensitét verhalten © ® @ @ ausgepragt Anbau b|0|99|.30h (nicht

Mineralitat gering ©® ® e @ hoch zertifiziert)

Holzeinsatz kein Holz ® ® sehr viel Holz

Komplexitat gering ® ® e e hoch W._E INBEREITUNG )

Lange kurz ®®@®@®e sohriang Gdarung spontane Gdrung

Ausbau ausgedehntes
Hefelager

AROMEN TYP Verzicht auf Filtration

Grapefruit im Holz ausgebaut und Schoénung

Erdbeere fur Fortgeschrittene minimale Zugabe von

Gelber Apfel zum Aperitif ) ) Schwefel )

Grapefruit Essensbegleiter Biolog. SGureabbau nlc.:ht durchgefuhrt

Quitte ohne biolog. Saureabbau Lagerung teils gebrauchtes

Kalkstein Barriquefass

Gebdck LAGERN & SERVIEREN Reserveweine 30% aus dem Vorjahr
2026 bis 2031 Dauer Hefelager 42 Monate

STIL 10 bis 12°C Dosage 2 Gramm /[ Liter

charakterreich WeiRwein-, groRes Champagner- Degorgiert Januar 2026

feine Holznote

oder Universalglas

BEWERTUNG
einfach geniessen
Falstaff

91/100
91/100



