RIESLING BUTTERFLY 2025

Forstmeister Geltz Zilliken, Mosel WEINBAU

GESCHMACK

Rebsorten Riesling

WEINBEREITUNG

Sube gering ¢ © ¢ hoch Gdrung Reinzuchthefe
Saure gering @@  hoch Biolog. Séiureabbau  nicht durchgefihrt
Korper schiank @@ voll Lagerung Edelstahltank
Reife jugendlich @ voll gereift

Intensitét verhalten © ® @ ausgeprégt BEWERTUNG

Mineralitdt gering ¢ ¢ ¢ hoch einfach geniessen 90/100
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz Parker Wine Advocate 90/100
Komplexitat gering ©® ® e e hoch

Lédnge kurz ©® ® ® ® ®  schriang

AROMEN ANLASS

Zitrone far jeden Tag

Grapefruit
Gruner Apfel
Schieferstein
Weiler Pfirsich

STIL

leicht
erfrischende Sdaure
leichte Susse

auf der Terrasse
Abend mit Freunden
Abend zu zweit
Essensbegleiter

LAGERN & SERVIEREN
2026 bis 2040

8 bis 10°C

WeiBwein- oder Universalglas

Wie sein Name schon ankundigt, ist dieser Riesling leicht und betérend wie ein exotischer Schmetterling. Verspielte Aromen von Zitrus und

Granny Smith Apfeln, dazu etwas weilker Pfirsich und ein Hauch von Zitronenmelisse. AuRerdem explosiv frisch! Die hohe Séiure wird von der

feinherben ReststiRe begleitet. Diese ist mit 18 Gramm pro Liter jedoch kaum mehr als bei einem trockenen Wein und sorgt dafur dass der

Wein ungemein saftig ist und einem beim Trinken einfach das Wasser im Mund zusammen laufen Iésst. Dazu punktet er mit einem geringen

Alkoholgehalt von 11 Vol-%. Der einzige Haken ist, dass die Flasche nur 0,75 Liter enthdlt. Denn der Wein macht einfach so viel SpaR, dass er in

kUrzester Zeit ausgetrunken ist.



FORSTMEISTER GELTZ-ZILLIKEN

elegante, restiiie und mineralische Rieslinge mit beeindruckendem
Reifepotenzial

Diese Weine schmecken nach kaltem Stein: kiihl, salzig, mit feiner Frucht und wenig

Alkohol, dazu eine Spannung, die sie Uiber Jahrzehnte tragt. Sie wirken nie schwer,
sondern hell und klar, auch wenn Sii3e im Spiel ist. Dahinter steht ein Familienbetrieb
in Saarburg, seit 1742 im Weinbau, benannt nach dem Forstmeister Ferdinand Geltz,
der das Gut um 1900 pragte. Heute fiihrt Dorothee Zilliken den Betrieb in elfter
Generation, an ihrer Seite ihr Vater als Kellermeister. Auf rund 13 Hektar Steillagen

wachst ausschlieBlich Riesling, gereift in alten Fuderfassern.

Der Name des Weinguts tragt einen Beruf in sich, der mit Wein wenig zu
tun hat: I?(?rdinanfi Gt.eltz, koniglich-preuBischer Forstmeister, brachte Warum Weingut Zilliken?
den Familienbetrieb in Saarburg Ende des 19. Jahrhunderts nach vorn
An der Saar fiihrt kaum ein Weg an zwei Namen vorbei,
wenn von grof3em Riesling die Rede ist. Egon Miiller ist
der eine, Zilliken der andere. Was uns iiberzeugt, ist die
Konsequenz liber Generationen hinweg. Hier entstehen
Rieslinge mit wenig Alkohol, klarer Schiefermineralitat
und einem Reifepotenzial, das tUber Jahrzehnte tragt.
Dorothee halt an der fruchtsiien Tradition fest, ohne
sie dogmatisch zu pflegen. Wer Geduld mitbringt, wird
hier belohnt wie bei kaum einem anderen Erzeuger der
Region.

und gehorte 1908 zu den Griindungsmitgliedern des heutigen
VDP.Mosel. Der Weinbau der Familie reicht aber noch weiter zurtick, bis
ins Jahr 1742. An Weihnachten 1944 zerstorte ein Bombenangriff das
alte Gutshaus samt Keller, und es war Marianne, die Enkelin des
Forstmeisters, die den Betrieb weiterfiihrte und mit Fritz Zilliken den
heutigen Namen begriindete.

Seit 2016 leitet Dorothee Zilliken den Betrieb in elfter Generation, eine
studierte Weinbauingenieurin, die nach Stationen im In- und Ausland
zurtickkam. lhr Vater Hanno steht als Kellermeister an ihrer Seite, dazu
Mutter Ruth und Ehemann Philipp. Auf rund 13 Hektar wachst
ausschlieBlich Riesling, in steilen Schieferlagen tber der Saar. Ihre
Weine reifen langsam in einem kiihlen, feuchten Keller, der eher an eine

Héhle erinnert als an einen Weinkeller.

Die Weine

Den Auftakt ins Sortiment bildet Butterfly, ein feinherber Riesling,
der seinem Namen gerecht wird: LeichtfiiBig und spielerisch tanzelt
er liber die Zunge, ohne an Finesse zu verlieren, und begleitet
aromatische, nicht zu scharfe asiatische Kiiche. Wer das Weingut
kennenlernen machte, fangt hiermit an. Eine Stufe ernsthafter, aber
immer noch unkompliziert, zeigt sich der Riesling Kabinett
Saarburg, der Ortswein des Hauses. Feinen Fruchtschmelz tragt er,
dazu die salzige Frische, die fiir die Saar typisch ist, und genug
Spannung, um nicht brav zu wirken.

In den GroBen Lagen wird es vielschichtiger: Der Riesling Kabinett
Saarburger Rausch stammt aus der beriihmtesten Steillage des
Guts, dem Herzstlick des Betriebs, und verbindet kithle Wiirze mit
einer fast schwebenden Leichtigkeit. Aus Ockfen kommt

der Riesling Kabinett Ockfener Bockstein, eine Spur herber und
kantiger, mit einem klaren Zug ins Mineralische und einer Frische,
die nach kaltem Stein schmeckt. Mehr Tiefe und Druck entwickelt
die Riesling Spatlese Saarburger Rausch, die trotz ihrer
Konzentration nie schwer wird, weil eine straffe Saure alles
zusammenhalt. Den Hohepunkt bildet die Riesling Auslese
Goldkapsel aus dem Rausch. Sie ist ein Wein fiir besondere Anldsse
und fiir die lange Lagerung, in dem sich Siie und Spannung tiber
Jahrzehnte die Waage halten, ohne dass die Frucht ermiidet. Wer
die Gelegenheit hat, sollte mehrere Jahrgdange nebeneinander
offnen. Gerade die Rausch-Weine entfalten so ihren ganzen Reiz.

Weinberg und Keller

Im Weinberg gilt der Grundsatz, mit der Natur zu arbeiten
und nicht gegen sie. Dorothee nimmt sich Zeit fir die steilen
Schieferlagen iiber der Saar, die fast nur in Handarbeit zu
bewirtschaften sind. Auf allen Flachen steht ausschlielich
Riesling. Im Saarburger Rausch wurzeln die Reben tief in
einem Boden aus Devonschiefer und Vulkangestein, was den
Weinen ihre kiihle, salzige Mineralitét gibt. Wer hier hohe
Ertrage anstrebt, ist falsch. Die Familie begrenzt die Menge
bewusst, damit die Trauben Tiefe entwickeln.

Im Keller waltet vor allem Geduld: Die Weine vergaren und
reifen in alten Fuderfassern, von denen einige {iber 60 Jahre
alt sind, im zweistdckigen Keller bei konstant 11 Grad und
hoher Luftfeuchtigkeit. Die groBen Gebinde geben dem Wein
Luft, ohne ihn mit Holzaromen zu pragen. Die Garung lauft
langsam mit den eigenen Hefen. So entstehen Rieslinge, die
man jung trinken kann und lber viele Jahre aufheben sollte.

Winzer Dorothee Zilliken

ort Saarburg

Weinberg naturnah

Keller spontane Garung in 1.000-Liter-Fudern, Ausbau

in groBen gebrauchten Holzfassern

GroBe 13 Hektar ; 80.000 Flaschen



