
WEISSBURGUNDER & CHARDONNAY
LE BLANC VOM KALKSTEIN 2022

Schneider, Baden

A R O M E N
Gruene Birne
Zitrone
Grüner Apfel
Aprikose
Honigmelone
Weiße Blüten
Stein

S T I L
leicht
erfrischende Säure
trocken

A N L A S S
Abend mit Freunden
Abend zu zweit
Essensbegleiter

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2026 bis 2032
8 bis 10°C
Weißwein- oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Pinot Blanc / Weißer

Burgunder / Pinot
Bianco (60%)
Chardonnay (40%)

Jahrgänge 2023

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Ausbau ausgedehntes

Hefelager
Verzicht auf Filtration
und Schönung
minimale Zugabe von
Schwefel

Lagerung großes gebrauchtes
Holzfass

Dauer Hefelager 18 Monate

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Le Blanc vom Kalkstein vom Weingut am Schlipf – Schneider ist ein erfrischender Weißwein aus dem Markgräflerland, der die mineralische
Prägung des Tüllinger Bergs eindrucksvoll widerspiegelt. Das traditionsreiche Familienweingut bewirtschaftet seine Weinberge mit großer
Sorgfalt und Respekt vor der Natur.
Die Trauben für diesen Wein stammen aus eigenen Reben vom Tüllinger Berg, die auf einzigartigem Kalksteinterroir wachsen. Die Cuvée
besteht aus 60 % Weißburgunder und 40 % Chardonnay. Nach der Ganztraubenpressung erfolgt die Vergärung sowohl im Edelstahl als auch
im Holzfass. Anschließend reift der Wein 18 Monate auf der Feinhefe, bevor er schonend abgefüllt wird.
Im Glas präsentiert sich der Le Blanc 2022 in einem klaren, hellen Zitronengelb. Das Bouquet offenbart Aromen von Zitrusfrüchten, grünem
Apfel und einem Hauch von weißen Blüten. Am Gaumen zeigt er sich frisch und lebendig, mit einer ausgewogenen Säure und einer feinen
Mineralität, die in einem langen, eleganten Abgang mündet.
Dieser Wein eignet sich hervorragend als Begleiter zu Fischgerichten, hellem Fleisch oder einfach als Aperitif.




