
GROLLEAU GRIS LE P TIT GRIS 2025 

Haute Perche, Loire

A R O M E N
Grapefruit
Zitrone
Weißer Pfirsich
Grüner Apfel
Weiße Blüten
Fliederblüten
Bergbach
(Mineraltiät)

S T I L
leicht
energiegeladen
erfrischende Säure
trocken

A N L A S S
für jeden Tag
auf der Terrasse
Abend mit Freunden
Essensbegleiter

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2026 bis 2035
10 bis 12°C
Weißwein- oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Grolleau Gris

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Ausbau ausgedehntes

Hefelager
Verzicht auf Filtration
und Schönung
minimale Zugabe von
Schwefel

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Der Grolleau Gris Le P’tit Gris 2024 von der Domaine de Haute Perche ist ein lebendiger Weißwein aus dem Anjou, der die seltene Rebsorte
Grolleau Gris in ihrer frischen und aromatischen Ausprägung präsentiert. Das Weingut, unter der Leitung von Thierry Denjean, setzt seit 2019
auf biodynamische Bewirtschaftung und ist seit 2022 Demeter-zertifiziert. Die Weinberge liegen auf ton- und schieferhaltigen Böden in
Saint-Melaine-sur-Aubance, was den Weinen eine besondere Mineralität verleiht.​
Die Trauben stammen von jungen Reben, die auf flachen, ton-schieferhaltigen Böden wachsen. Nach der manuellen Lese werden die
ganzen Trauben direkt gepresst. Die Gärung erfolgt spontan in temperaturkontrollierten Edelstahltanks. Vor der Abfüllung im Dezember 2024
wurde der Wein leicht filtriert.​
Im Glas zeigt sich der Le P’tit Gris in einem blassen Zitronengelb. Das Bouquet offenbart Aromen von Zitrusfrüchten, weißem Pfirsich und
weißen Blüten. Am Gaumen präsentiert er sich leicht, frisch und lebendig, mit einer angenehmen Spannung und einem fruchtigen Abgang.​
Dieser Wein eignet sich hervorragend als Aperitif oder als Begleiter zu leichten Gerichten wie Salaten, Fisch-Ceviche oder milden
Käsesorten.




