
GODMÉ, HUGUES & LUCILLE, MONTAGNE DE REIMS
CHAMPAGNE PREMIER CRU ROSÉ BRUT NATURE
ROSÉ DE MACÉRATION 2018 

A R O M E N
Rote Kirsche
Rote Johannisbeere
Himbeere
Pink Grapefruit
Schwarzer Pfeffer
Brioche
Gebäck
Erdbeere
Kreide

S T I L
charakterreich
feine Holznote
finessenreich
energiegeladen
körperreich

T Y P
Rosé
im Holz ausgebaut
für Einsteiger
für Fortgeschrittene
zum Aperitif

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2026 bis 2035
10 bis 12°C
Weißwein-, großes Champagner-
oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Pinot Noir /

Spätburgunder (100%)
Jahrgänge 2018
Weinberg Einzellage Les Arches
Anbau biodynamisch

(Biodyvin)

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Ausbau Verzicht auf Filtration

und Schönung
minimale Zugabe von
Schwefel

Biolog. Säureabbau teilweise durchgeführt
Lagerung gebrauchtes

Barriquefass
Reserveweine kein Reservewein
Dauer Hefelager 56 Monate
Dosage 0 Gramm / Liter
Degorgiert Februar 2024

B E W E R T U N G
einfach geniessen 93/100

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Der Champagne Rosé de Macération von Hugues Godmé ist ein charaktervoller Rosé-Champagner, der ausschließlich aus Pinot Noir-
Trauben hergestellt wird. Die Trauben stammen aus dem Weimberg Les Achres im Premier Cru Dorf Ville-Dommange in der Montagne de
Reims.
Die Herstellung erfolgt durch einen Schalenkontakt über zwei Tage, bei dem Farbe, Aromen und auch etwas Tannin aus den Schalen, Kernen
und dem Fruchtfleisch der Trauben in den Saft übergehen. 
Der Ausbau des Grundweins erfolgt in Holzfässern, was dem Wein zusätzliche Komplexität verleiht. Als Brut Nature wird keine Dosage
hinzugefügt, was die Frische und Klarheit des Champagners unterstreicht. 
Dieser Rosé-Champagner eignet sich mit seiner enormen Intensität und Struktur hervorragend als Begleiter zu Speisen, zu denen man auch
elegante Rotweine serviert.




