
DOMAINE NOWACK, CHAMPAGNE
CHAMPAGNE EXTRA BRUT
LES TERRES BLEUES 2022

A R O M E N
Grapefruit
Mirabelle
Aprikose
Weißer Pfeffer
Zimt
Kandierte Früchte
Brioche
Mandel
Kalkstein

S T I L
feine Holznote
finessenreich
energiegeladen
leicht

T Y P
für Fortgeschrittene
Essensbegleiter
im Holz ausgebaut

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2026 bis 2035
10 bis 12°C
bis zu einer halben Stunde
dekantieren
Weißwein-, großes Champagner-
oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Meunier (100%)
Jahrgänge 2022
Weinberg Oberer Teil der

Einzellage La
Fontinette in Vandières

Alter der Reben 1975
Anbau biologisch (nicht

zertifiziert)

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Ausbau ausgedehntes

Hefelager
Verzicht auf Filtration
und Schönung
minimale Zugabe von
Schwefel

Biolog. Säureabbau durchgeführt
Lagerung gebrauchtes

Barriquefass
Reserveweine kein Reservewein
Dauer Hefelager 30 Monate
Dosage 1 Gramm / Liter
Degorgiert Januar 2026

B E W E R T U N G
einfach geniessen 96/100

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Der extra brut Champgner Les Terres Bleues von Domaine Nowack besteht zu 100% aus Meunier Trauben, welche von Rebstöcken stammen,
die bis zu 50 Jahre alt sind. Es sind die obersten Zeilen der Einzellage La Fontinette in Vandières im Bereich Vallée de la Marne. Nach einem
Meter Auflage kommt zuerst Sand und dann Kalkgestein mit sehr viel eingeschlossenen Muscheln. Insgesamt wirkt der Boden eher kühl und
hat deshalb von Flavien auch den Namen Les Terres Bleues erhalten.
Der Champagner ist sehr reif und kraftvoll. Man kann ihn als anspruchsvollen Aperitif genießen. Besser ist es aber noch, ihn zum Essen zu
trinken. Dabei passt er zu einer großen Zahl mittelkräftiger oder gar intensiver Speisen: helles Fleisch vom Grill, Geflügel, intensiver Fisch oder
auch Risotto und mit Käse überbackene vegetarische Gerichte. 



 


