
DOMAINE MÉA, MONTAGNE DE REIMS
CHAMPAGNE GRAND CRU EXTRA BRUT
CUVÉE DES LOUPS 2019

A R O M E N
Weiße Johannisbeere
Grapefruit
Apfelschale
Roter Apfel
Reife Birne
Brioche
Biskuit
Walnuss
Getoastetes Brot

S T I L
charakterreich
energiegeladen
leicht

T Y P
für Fortgeschrittene
im Holz ausgebaut
zum Aperitif
Essensbegleiter

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2021 bis 2028
10 bis 12°C
Weißwein-, großes Champagner-
oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Chardonnay (50%)

Pinot Noir /
Spätburgunder (50%)

Jahrgänge 2019
Weinberg Weinberge in Bouzy &

Louvois
Anbau naturnah

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Ausbau Verzicht auf Filtration

und Schönung
minimale Zugabe von
Schwefel

Biolog. Säureabbau durchgeführt
Lagerung Edelstahltank
Reserveweine kein Reservewein
Dauer Hefelager 60 Monate
Dosage 0 Gramm / Liter
Degorgiert September 2024

B E W E R T U N G
einfach geniessen 94/100

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

La Cuvée des Loups von Domaine Méa besteht zu je 50% aus Chardonnay und Pinot Noir. Die Pinot Noir Weinberge sind in Bouzy und die
Chardonnay Weinberge im benachbarten Louvois. Beide liegen in der südlichen Montagne des Reims, die auch mal Côte des Noirs genannt
wird, da Pinot Noir im Anbau überwiegt. 
Der Champagner ist wunderbar druckvoll und zupackend. Er verfügt über eine delikate Herbe und eine belebende Säure. Damit ist er ein
anspruchsvoller Aperitif, aber auch herausragender Begleiter vieler Speisen. Asiatische Gerichte aus Thailand oder Japan, gegrillter Fisch,
Parmigiana di Melanzane oder Speisen mit Feta in der Hauptrolle passen bestens. 



 


