
LAUNOIS, PAUL, CÔTE DES BLANCS
CHAMPAGNE GRAND CRU BLANC DE BLANCS BRUT
NATURE
ILLUSTRATION NO. 6

A R O M E N
Honigmelone
Gelber Apfel
Karamell
Brotrinde
Haselnuss
Brioche
Getoastetes Brot

S T I L
viel Autolyse / Brioche
mittlere Barriquenote
körperreich

T Y P
Blanc de Blancs
für Fortgeschrittene
für Nerds
zum Aperitif
Essensbegleiter
im Holz ausgebaut
viel Autolyse / Brioche

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2026 bis 2035
10 bis 12°C
Weißwein-, großes Champagner-
oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Chardonnay (100%)
Jahrgänge 2022 (66%), 2021 (34%)
Weinberg Weinberge in Mesnil-

sur-Oger
Anbau biologisch (nicht

zertifiziert)

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Ausbau Verzicht auf Filtration

und Schönung
minimale Zugabe von
Schwefel

Biolog. Säureabbau durchgeführt
Lagerung gebrauchtes

Barriquefass
Reserveweine 34% aus dem Vorjahr
Dauer Hefelager 24 Monate
Dosage 0 Gramm / Liter
Degorgiert Juli 2025

B E W E R T U N G
einfach geniessen 94/100

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Champagne Grand Cru Blanc de Blancs brut nature Illustration No. 6 von Paul Launois ist ein beeindruckender Champagner, der immer
mehr Freude bereitet, je länger er geöffnet ist und je höher die Temperatur wird. Holz ist eine wesentliche Komponente, die den Charakter
des Blanc de Blancs bestimmt. Doch die Frische, Cremigkeit und Mineraltität, die Illustration durch seine Herkunft - das grandiose Mesnil-
sur-Oger - erhält, steht den feinen Barrique-Noten entgegen, sodass der Champagner ganz wunderbar balanciert erscheint. Schmelz,
Saftigkeit, aromatische Süße und Frische machen Illustration zu einem perfekten Begleiter für Pilzgerichte, Essen mit hellen Soßen, intensiven
asiatischen Speisen oder zum Grillevent!



 


