
PERSEVAL, CLÉMENT, MONTAGNE DE REIMS
CHAMPAGNE PREMIER CRU BLANC DE NOIRS EXTRA
BRUT

A R O M E N
Grapefruit
Zitrone
Roter Apfel
Apfelschale
Sternanis
Holz
Kreide
Waldboden

S T I L
feine Holznote
energiegeladen
leicht

T Y P
Blanc de Noirs
für Fortgeschrittene
im Holz ausgebaut
zum Aperitif
Essensbegleiter

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2026 bis 2031
10 bis 12°C
Weißwein-, großes Champagner-
oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Meunier (50%)

Pinot Noir /
Spätburgunder (50%)

Jahrgänge 2022 und 2021
Weinberg Weinberge um

Chamery
Anbau biologisch (Agriculture

Biologique)

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Ausbau Verzicht auf Filtration

und Schönung
minimale Zugabe von
Schwefel

Biolog. Säureabbau durchgeführt
Lagerung gebrauchtes

Barriquefass
Reserveweine 30% aus dem Vorjahr
Dauer Hefelager 31 Monate
Dosage 0 Gramm / Liter
Degorgiert Februar 2026

B E W E R T U N G
einfach geniessen 92/100
Parker Wine Advocate 90/100

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Der Champagner Blanc de Noirs Extra Brut von Clément Perseval ist ein kraftvoller, weiniger Champagner aus der Montagne de Reims, der
biologisch und teils biodynamisch hergestellt wird. Hergestellt aus gleichen Anteilen Pinot Noir und Meunier, entfaltet er intensive Noten von
roten Äpfeln, Zitrusfrüchten und erdigen Elementen wie Kreide und Waldboden. Der Ausbau im gebrauchten Barrique-Fass verleiht ihm eine
subtile Holznote und einen leicht rauchigen Touch. Dieser Extra Brut Champagner verzichtet auf Dosage, was ihn trocken, druckvoll und
präzise im Geschmack macht.
Mit 32 Monaten Hefelager hat dieser Blanc de Noirs eine feine Mousse und bleibt gleichzeitig elegant und lebendig. Die Energie und die
mineralische Frische machen ihn ideal als Aperitif oder als Begleiter zu Gerichten mit Meeresfrüchten, Geflügel oder gereiftem Käse. Ein
Champagner für Kenner, der das Terroir seines Ursprungs widerspiegelt und Jahr für Jahr an Komplexität gewinnt.




