
GAMET, VALLÉE DE LA MARNE
CHAMPAGNE BLANC DE NOIRS EXTRA BRUT
RIVE DROITE

A R O M E N
Grapefruit
Erdbeere
Haselnuss
Aprikose
Brioche
Karamell
Honig

S T I L
zugänglich
feine Holznote
finessenreich

T Y P
zum Aperitif
für Einsteiger
für Fortgeschrittene
Blanc de Noirs

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2026 bis 2031
8 bis 10°C
Weißwein-, großes Champagner-
oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Meunier (85%)

Pinot Noir /
Spätburgunder (15%)

Jahrgänge 2022 (70%), 2021
Weinberg Weinberge in Fleury-la-

Rivière und Damery
Anbau Haut Valeur

Environnementale
(HVE)

W E I N B E R E I T U N G
Gärung Reinzuchthefe
Biolog. Säureabbau durchgeführt
Lagerung Edelstahltank
Reserveweine 40% Reservewein
Dauer Hefelager 22 Monate
Dosage 4 Gramm / Liter
Degorgiert Mai 2025
Jahresproduktion 45.415 Flaschen

B E W E R T U N G
einfach geniessen 91/100
Jeb Dunnuck 90/100

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Die Trauben von Champagne Rive Droite sind aus einem kleinen Seitental der Marne, das sich von Damery nach Fleury-la-Rivière zieht. Hier
sind die Hänge nach Süden, Westen und Osten ausgerichtet. Das Wetter ist etwas windiger und regnerischer als an den gegenüber
liegenden Hängen der Marne, sodass die Ernte am rechten Ufer (Rive Droite) der Marne etwas später als am linken Ufer (Rive Gauche)
stattfindet. Champagne Rive Droite besteht zu 85% aus Meunier und 15% Pinot Noir. Ein kleiner Teil des Champagners (15%) wurden in
gebrauchten Barriques ausgebaut. Der Champagner ist kraftvoll, rund und weich. Mit seinen rot- und gelbfruchtigen sowie nussigen
Nuancen und Noten süßer Gewürze wirkt er wärmer und fülliger als Champange Rive Gauche, welchen Marianne Gamet als Pendant
produziert. „Winterlich“ sei Rive Droite, wogegen Rive Gauche eher der „Sommerliche“ sei, meint Marianne.



 


