
QUINCE DE LA MAISON GAMET -
QUITTENSCHAUMWEIN 2025

Gamet, Champagne, Vallée de la Marne

S T I L A N L A S S
auf der Terrasse
perfektes Geschenk

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2024 bis 2026
8 bis 10°C
Weißwein- oder Universalglas

W E I N B A U

W E I N B E R E I T U N G
Jahresproduktion 4.745

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Nur wenige Flaschen gibt es vom Quitten Petillant Naturel des jungen Geschwisterpaares Marianne und Jean-François Gamet.
Nachdem die beiden mit Begeisterung seit 4 Jahren neben ihren hervorragenden Champagnern einen äußerst erfrischenden Cidre
produzieren, entschlossen sie sich zur Herstellung eines Petillant Naturel aus der alten Quittensorte Géant de Vranja.

Die intensiv duftenden Früchte werden gewaschen, zerkleinert und gepresst. Der so erhaltene Quittensaft vergärt spontan (ohne der
Zugabe von Reinzuchthefen) über zwei Wochen und wird bereits vor dem Ende der Fermentation in Flaschen gefüllt welche sofort
verschlossen werden.

So entsteht ein natürlicher Kohlensäuredruck von circa 5 - 6 bar, was jenem von Champagner entspricht, und ein überaus animierendes
und einzigartiges Getränk.

Ihr „Quince de la Maison Gamet“ leuchtet orangefarben im Glas, hat eine festmaschige Perlage, ist komplett trocken, aromatisch herb und
wunderbar trinkig. Ganz anders als die vielen belanglosen und überzuckerten Obstschaumweine aus dem LEH-Regal.

Ein seltener Genuss aus einer oft immer noch unterschätzten, einzigartigen Frucht.
Einziger Lichtblick: Marianne hat versprochen in den kommenden Jahren die Produktion langsam zu steigern.



 


