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MeBRmer, Herbert, Pfalz

CESCHMACK

SuRe gering @
Sdure gering @
Kérper schlank @
Reife jugendlich @
Intensitat verhalten @
Mineralitat gering ®
Holzeinsatz kein Holz ®
Komplexitat gering @
Ldnge kurz @
AROMEN

Zitrone auf der Terrasse
Limette

Ananas

Aprikose

Kréuter

Gruner Apfel

ANLASS

hoch

hoch

voll

voll gereift
ausgepragt
hoch

sehr viel Holz
hoch

sehr lang

Abend mit Freunden

LAGERN & SERVIEREN
2026 bis 2039
10 bis 12°C

WeiBwein- oder Universalglas

STIL

leicht

erfrischende Sdaure
trocken

)

Meffmer

HAINFELD

RESLING TROCKE

GRANIT

WEINBAU
Rebsorten

WEINBEREITUNG

Gdrung
Ausbau

Lagerung

BEWERTUNG
einfach geniessen

Riesling

spontane Gdrung
ausgedehntes
Hefelager

Verzicht auf Filtration
und Schénung
minimale Zugabe von
Schwefel

teils kleine und groBe
Holzf&sser

90/100

Einfach groRartig was Martin Melmer und Jonas Bosch mit diesem Riesling Granit, VDP Ortswein auf die Flasche gebracht haben. Die

beiden haben es geschafft den besonderen Charakter des Granitbodens und seinen Einfluss auf die Rieslingtrauben herauszuarbeiten.

Anders als beim Riesling Schiefer vergdérrt der Most fUr den Riesling Granit im Edelstahltank. Dieser Riesling wirkt kthl, straff mit einer

animierenden Frische. In der Nase und am Gaumen spielt dieser Riesling mit Aromen von Apfel, Limette, Ananas und feinen Krdutern. Der

Most wurde nur durch Sedimentation vorgeklért auf tierischen Schonungsmittel wurde komplett verzichtet. Somit ist dieser Wein wie auch

sémtliche andere Weine von Meimer als vegan zertifiziert.



WEINGUT HERBERT MESSMER

Es war der Boden, der die Familie Meimer nach Burrweiler brachte: Als Herbert und Elisabeth MeRmer 1960 ein Gber 240 Jahre altes
Weingut in dem Pfdlzer Dorf Gbernahmen, gab der Devonschiefer im Burrweiler Schéwer den Ausschlag, ein uralter Grauschiefer, wie
es ihn in der Pfalz sonst kaum gibt. Bereits seit 1997 gehort das Haus zum VDP, dem Verband Deutscher PrédikatsweingUter. Heute
bewirtschaftet die Familie knapp 30 Hektar zwischen Granit, Muschelkalk, Buntsandstein und jenem Schiefer.

Gefuhrt wird der Betrieb seit 2019 von Martin MeRmer. Er Gbernahm allein, als sein Bruder Gregor ausschied, um sich seinem eigenen
Projekt zu widmen. Uber Jahre hatte Martin mitgearbeitet, ohne den Stil allein bestimmen zu kénnen. ,Jetzt mit Gber 50 Jahren kann
ich endlich die Weine machen, die ich mdchte®, sagt er. An seiner Seite stehen seine Frau Ozlem und Betriebsleiter Jonas Bosch, der
fUr den Keller verantwortlich ist. Zusammen haben sie den fulligen, schweren Stil friherer Jahrgdnge hinter sich gelassen und
arbeiten an frischeren, klareren Weinen auf biologisch zertifizierten Boden.

Warum das Weingut MeBmer?

Ehrlich gesagt beginnt die Antwort in der Familie. Bernhard MeRmer, Inhaber von einfach geniessen, ist ein Bruder von Martin. Am
Weingut selbst ist er nicht beteiligt, doch die Verbundenheit ist echt, und so gehért MeBmer zu den LieblingsweingUtern von einfach
geniessen. Das allein tragt allerdings keinen Wein. Uberzeugend ist, dass schon die Gutsweine ein bemerkenswertes Preis-Genuss-
Verhdltnis bieten und die Lagenweine eindrucksvoll unter Beweis stellen, was Pfélzer Bbden hergeben. Biologische Arbeit, eine klare
Handschrift im Keller und eine in der Pfalz seltene Bodenvielfalt machen den Betrieb zu mehr als einer Herzenssache.

Die Weine

Den Einstieg bildet die Blacklabel-Linie. WeiBburgunder Blacklabel, Grauburgunder Blacklabel und Riesling Blacklabel sind
unkomplizierte, fruchtbetonte Begleiter flr jeden Tag. Eine Stufe dartber stehen die trockenen Gutsweine, die schon deutlich mehr
Herkunft zeigen. Der Riesling gerdit straff und animierend, der Grauburgunder etwas fulliger, und wer es wirzig mag, greift zum
Gewdirztraminer. Eine zarte ReststiRe féingt beim Riesling feinherb die Sdure auf, ohne ihn GbermaRig sul wirken zu lassen. Aus der
Cuvée WeiBburgunder & Chardonnay wird ein runder, vielseitiger Essensbegleiter. Dazu gesellen sich ein heller, trinkfreudiger
Spatburgunder Rosé und der Spétburgunder, der Frucht und feine Wirze ohne schwere Holzlast verbindet.

Spannend wird es bei den Ortsweinen, die nach ihrem Boden benannt sind. Der Riesling Hainfeld Granit bleibt kihl und geradlinig,
der Riesling Béchingen Muschelkalk wirkt breiter und salzig, und der Riesling Burrweiler Schiefer verbindet Klarheit mit Druck. Drei
Bdden, drei Handschriften, ein Vergleich, der Freude macht. Vom Kalk stammt auch der dichte Grauburgunder Gleisweiler
Muschelkalk, vom Sandstein der feinwtrzige Chardonnay Buntsandstein und ein zugénglicher Spétburgunder Hainfeld
Buntsandstein. Mehr Tiefe und Lange zeigen die Ersten Lagen Riesling Béchinger Rosenkranz, Grauburgunder Gleisweiler Hélle und
Chardonnay Burrweiler Schlossgarten. An der Spitze reifen die GroRen Gewdichse. Riesling Weyherer Michelsberg und vor allem
der Riesling Schéwer vom raren Schiefer brauchen Zeit, danken sie aber mit feiner, salziger Mineralitéit und langem Atem.

Weinberg & Keller

Die knapp 30 Hektar liegen Uber mehrere Dorfer verstreut, was die groe Bodenvielfalt erst moglich macht. Das Weingut Heribert
MeRmer ist biologisch zertifiziert und arbeitet seit 2024 zusdtzlich nach dem Nachhaltigkeitssiegel FairChoice. Zudem gehen Martin
und Jonas erste Schritte in Richtung Biodynamie. Geerntet wird heute deutlich friher als in friheren Jahren, das hélt die Weine frisch
und den Alkohol moderat. Ab Ortsweinqualitét vergéren die Moste spontan mit weinbergseigenen Hefen. Die Weilweine géiren
dabei vergleichsweise warm bei rund 19 Grad, weil die beiden eine laute, plakative Primdrfrucht bewusst vermeiden. Etwas
Schalenkontakt gibt den Weilweinen zusatzlich Struktur. Beim Ausbau gewinnt Holz an Bedeutung, allerdings nie als vordergrindige
Fassnote, sondern aus mehrfach belegten Barriques und grofien Féssern. Gerade die Schieferweine reagieren darauf gut, und ein
l&ingeres Hefelager schenkt wunderbaren Schmelz. Auf Schénung verzichten Martin und Jonas weitgehend, viele Weine sind vegan.
lhre Orts- und Lagenweine kommen bewusst spdt in den Verkauf, weil Reife fUr sie zum Stil gehort.



