
GRÜNER VELTLINER HOHER RAIN 2025

Geyerhof, Fam. Maier, Kremstal

A R O M E N
Roter Apfel
Grapefruit
Kräuter
Mirabelle

S T I L
leicht
erfrischende Säure
trocken

A N L A S S
auf der Terrasse

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2026 bis 2035
10 bis 12°C
Weißwein- oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Grüner Veltliner

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Ausbau ausgedehntes

Hefelager
Verzicht auf Filtration
und Schönung
minimale Zugabe von
Schwefel

Lagerung großes gebrauchtes
Holzfass

B E W E R T U N G
einfach geniessen 88/100

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Hoher Rain stammt aus einem Weinberg in Oberfucha. Der Boden besteht aus sandigem Lehm. Der Weinberg wird biologisch
bewirtschaftet. Die Trauben wurden Mitte Oktober 2020 geerntet. Die Weinbereitung und der Ausbau erfolgte analog dem Rosensteig:
Ganztraubenpressung, gewissenhafte Vorklärung, Vergärung im Stahltank, lange Lagerung auf der Hefe und Flaschenfüllung im März.
Aufgrund des unterschiedlichen Bodens erscheint Hoher Rain etwas filigraner, würziger und eleganter als der Rosensteig. Er wirkt noch
facettenreicher, strukturierter und länger. Auch Hoher Rain ist ein herrlicher Sommerwein. Er passt auch z. B. zu vielen Gerichten mit frischen
Kräutern.




