
TELLIER, COTEAUX SUD D'EPERNAY
CHAMPAGNE EXTRA BRUT
LES MASSALES 2022

A R O M E N
Aprikose
Grapefruit
Weißbrot
Getoastetes Brot
Brioche
Mandarine
Haselnuss
Himbeere
Quitte

S T I L
feine Holznote
finessenreich
energiegeladen

T Y P
im Holz ausgebaut
für Einsteiger
für Fortgeschrittene
im Holz ausgebaut

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2026 bis 2035
10 bis 12°C
Weißwein-, großes Champagner-
oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Chardonnay (55%)

Meunier (25%)
Pinot Noir /
Spätburgunder (20%)

Jahrgänge 2022
Weinberg Weinberge in Moussy,

Pierry and Chavot-
Courcourt

Alter der Reben 1965 bis 1990 gepflanzt
Anbau Haut Valeur

Environnementale
(HVE)

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Ausbau ausgedehntes

Hefelager
Verzicht auf Filtration
und Schönung

Biolog. Säureabbau teilweise durchgeführt
Lagerung teils kleine und große

Holzfässer
Reserveweine kein Reservewein
Dauer Hefelager 43 Monate
Dosage 4 Gramm / Liter
Degorgiert Januar 2026

B E W E R T U N G
einfach geniessen 92/100
Eichelmann 3/5
Parker Wine Advocate 91/100

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Champagne extra brut Les Massales von Champagne Tellier in Moussy ist nach der Technik benannt, die bereits der Großvater in den
Weinbergen angewandt hat. Massale Selektion bezeichnet den Vorgang, Rebstöcke, die sich über Jahre besonders gut entwickeln, über
Stecklinge zu vermehren und im Weinberg anzupflanzen. So entsteht über die Zeit eine extrem hohe Rebqualität. 
Der Champagner besteht aus Trauben von Weinbergen in Moussy, Pierry and Chavot-Courcourt. Es ist ein klassischer Verschnitt aus den
drei Rebsorten Chardonnay, Pinot Noir und Meunier, wobei Chardonnay mit über 50% den größten Anteil stellt. Die Weine werden im
gebrauchten Holzfässern vergoren und ausgebaut. Nach der zweiten Gärung bleiben sie 3 bis 5 Jahre auf der Hefe. So entsteht ein überaus
ausgewogener Champagner mit einer weichen Struktur und einem hohen Maß an hefigen und nussigen Aromen. Als Einstieg in das
Sortiment von Tellier ist Les Massales einfach umwerfend!




