
MUSKATELLER TROCKEN 2025 

Meßmer, Herbert, Pfalz

A R O M E N
Kandierte Früchte
Lindenblüte
Orangenblüte
Holunderblüte
Grapefruit
Litschi
Apfelschale
Kräuter

S T I L
erfrischende Säure
trocken

A N L A S S
Essensbegleiter

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2026 bis 2035
10 bis 12°C
Weißwein- oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Muscat / Muskateller

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Ausbau ausgedehntes

Hefelager
Verzicht auf Filtration
und Schönung
minimale Zugabe von
Schwefel

Lagerung teils kleine und große
Holzfässer

B E W E R T U N G
einfach geniessen 89/100

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Muskateller der ganz anderen Art. Wer Muskateller, der nach Holunderblüte duftet und fast immer etwas restsüß ist, ganz anders erleben
möchte, der besorgt sich Muskateller Standzeit. Wild, ungestüm und mit Hefedepot. Trocken, aber sehr aromatisch. Der Wein ist mit der
Traubenhaut und den Kernen spontan vergoren. Er ist bio, vegan, ungeschönt, unfiltriert und ohne zugefügten Schwefel. In der Nase duftet
er nach Holunderblüte, frischem Most und reifen gelben Früchten. Der goldgelbe bis orangenfarbene Wein ist kernig trocken und verfügt
über eine feine Tanninstruktur. Muskateller Standzeit ist ein besonderer Wein und besonderer Essensbegleiter. 




