
LOIMER, KAMPTAL
LANGENLOIS GROSSE RESERVE BRUT NATURE
SEKT - TRADITIONELLE FLASCHENGÄRUNG 2018 

A R O M E N
Brioche
Apfelschale
Honig
Zitrone
Dattel

S T I L
charakterreich
leicht
trocken

T Y P

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2026 bis 2029
10 bis 12°C
Weißwein-, großes Champagner-
oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Chardonnay (60%)

Pinot Blanc / Weißer
Burgunder / Pinot
Bianco (36%)
Pinot Gris /
Grauburgunder / Pinot
Grigio (4%)

Jahrgänge 2018 53%, 2019 47%

W E I N B E R E I T U N G
Gärung Reinzuchthefe
Ausbau ausgedehntes

Hefelager
Biolog. Säureabbau durchgeführt
Dauer Hefelager 36 Monate
Dosage 0 Gramm / Liter

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang




