
SAUVIGNON BLANC RIED ZIEREGG
KÅR GROSSE STK LAGE 2022 

Tement, Südliche Steiermark

S T I L
erfrischende Säure
feine Holznote
trocken

A N L A S S
auf der Terrasse
Abend mit Freunden

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2026 bis 2047
8 bis 10°C
Weißwein oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Sauvignon blanc
Alter der Reben c.a. 31 Jahre

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Ausbau ausgedehntes

Hefelager
Verzicht auf Filtration

Lagerung großes gebrauchtes
Holzfass

Dauer Hefelager 30 Monate

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang



WEINGUT TEMENT


